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Shtypja e mases per silazhim :
Silazha e misrit kryesisht éshté burimi kryesor i 3 se
ushgimeve voluminoze né té ushqgyerit e
ripértypésve. Né vendet evropiané me .o o . R . ot L
Shum 5 90% & Ushaimit 1 kafsheve G& + Qallimi i shiypies s& misrit pér siazh &shté
prodhohet &shté | konservuar si silazhe. gé té largohet e gjithé sasia e ajit gé

gjendet né misrin pér silazh.
e Pér té arritur njé shtypje s& me té€ mire,
shtresa e masés sé silazhes duhet 1€ jeté

SIEAZ

¢ Silazhe e misrit munde fé konservohet pér 10 deri né 15 cm dhe kjo na ndihmon né oo
njé kohe té gjaté . ngjeshjen sa me té& mire té silazhes.

* Eshté ushgim i pasur me energji dhe munde « Shtypja e masés s& silazhes duhet té
té& zEévendésoj njé pjesé té ushgimeve té vazhdoj pa ndérpre
koncentruar. y

* Nése éshté e mundur, shtypja duhet té

Eshté ushgim i shijshém pér kafshét behet edhe pas Moréve

Humbijet e lendeve ushqgyese jané té vogla
Sipérfage e vogél pér ruajtien e ushqgimit B Y .
e Pas largimit té ajrit nga masa e silazhes

duhet t& behet mbulimi sa me mire pér

té& parandaluar hyrjen e ajrit. PEr mbulim

* Koha optimale pér korrje €shté kur materia duhet te pérdoret material plastik té
e thateé té jeté 30 - 35 %. Peércakfimi i kualitetit t& miré. Skajet e silosit duhet té&
materies s€ thaté pércakfohet né bazé té mbulohen miré. Sipér silosit duhet té
linj€s s& qumeshtit n& kokrén e misrit vendosét rére, apo materiale tiera pér té

mbajtur ngjeshur silazhin dhe pér té
mbrojtur materialin plastik nga démtimet.
Silosi duhet té kontrollohet kohe pas kohe

Milk Line Approx.
core oM %

* Marrim sasiné e nevojshme té silazhes pér
[~ 24 e ushgim, preferohet cé& gjate verés té

=t s i merret né€ thellési deri ne 15 cm ndérsa
L 213-415 30-35% . . . .. ee » . ..
gjate dimrit né thellési deri né 5 cm.
A cross section of the cob showing the various MLS's and * Prerj.en e SIIOZhesne r:.nen}./re VerTIKOIe.
sha ampromiine DMYS * Hapjen e silosit né ményré graduale sipas

Nnevojés

e Prerja sa me imét e rrité *  Mbulimin e silosit pas marrjes sé silazhit
kualitetin e silazhit

e Gjatésia e madhésisé
sé& grimcave duhet té
jetérreth 1 deri 3 cm.

e Prerja né keté madhési |
e mité kualitetin e &
silazhit, ngjeshja behet
me miré dhe e sasia e
silazhes né 1 m*® éshté
me e madhe.
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Silazhimi i Barit

Metodat me té pérhapura té pérgatitjes
sé silazhes sé barit janeé:

e Pérgatitjia e silazhit t€ barit me pajisie
rotoball

* Pérgatitja e silazhit t€ barit me ané té terjes
né fushe dhe silazhimi né silos

e Pérgatitja e silazhit té€ barit né thasé té
najlonit apo paijisje tjera

» Pérgatitja e silazhit t€ barit direkt nga kositja

Té gjitha metodat e kané njé géllim,
konservimin e ushqgimit dhe ruajtjen e kualitetit
pér njé kohe me té gjate.

* Kositja duhet té€ béhet né kohen e duhur.
Me pjekjen e bimés cilésia ushqgimit bie
(rritét pérgindja e celulozés ndérsa bie viera
ushqyese).

* Kositja e livadheve natyrore duhet té béhet
né kohen e fillimit t& kallinjve

* Kositja e jonxhés duhet té€ béhet para fillimit
té lulézimit

Vérejtje: Kualiteti, jo Sasia, pér kositje e rrisin
prodhimin e qumeéshtit né laktacion Lartésia e
kositjes

e Lartésia minimale e kositjes mbi nivelin e
tokés duhet te jeté 6-7 cm. Mund té€ jeté me
e larté, né varési té gjendijes sé sipérfages
sé tokés

* Pérparésité e kositjes 6-7 cm jané: bari rritét
me shpejt, zvogélohet rreziku i ndofjes nga
dheu dhe zvogélohet rrezikun i ndotjes nga
baktere t€ ndryshme.

e Masa pér silazh duhet té keté lagéshting e
duhur (60 deri 65%)

e Grimcimi duhet té jeté sa mé i shkurt. 75% e
masés pér silazh duhet té jete mé pak sé 1
cm dhe 20% mé gjaté sé 3 cm)

e Silosi duhet t€ mbulohet sa me shpejté,
rekomandohet brenda 2 dité ose mé pak
t& mbulohet silazha.

Pergatitja e silazhit té barit

direkt nga kositja

* Pas kositjes, masa gjelbér té linet né fushe té
hapur pér terje, apo

* Masés sé silazhuar ti shtohet miséri bluar apo
ushgime tjera pér té ulur lagéshtin dhe pér
té& mundésuar fermentimin me té€ miré

Shtimi i misrit té bluar né silazhin e barit

* Me shtimin e misrit arrihet fermentim me i
miré.

* Misri éshté i pasur me energji, ndérsa barérat
kané me tepér proteina.

* Silazhi i barit mund € pérgatitét edhe pa i
shtuar misér t&€ thyer por s€ me véshtiré
silazhohet

e Varésisht nga masa e cila silazhohet varet
edhe shtimi i misrit t& thyer

* Rekomandohet ti shtohet rreth 10-15 kg
misér té€ thyer pér metér kub silazh.

* Shpérndarja e misrit t€ thyer té€ behet né té
gjithé sipérfagen e silosit

Shtypja e masés pér silazhim

* Qéllimi i shtypjes s& masés pér silazhim éshté
gé té largohet e gjithé sasia e ajrit

* Pérté arritur njé shtypje s& me té& mire shiresa
e masés sé silazhes duhet € jeté 12 deri né
15cm

e Pesha e fraktorit pér shtypjen e silazhit duhet
t& jet€é sa me e madhe. Cdo kilogram
shtesé gjaté shtypjes pérmiréson kualitetin e
silazhit

* Shtypja e masés sé€ silazhes duhet té€ vazhdoj
pa ndérpre.

* Qéllimi kryesor éshté ge t€ pengohet ndotja
e tokés dhe ujerave té pijes.

Minimizimi i uljes se
cilésisé/prishja

* Marrim sasiné e nevojshme té silazhes pér
ushgim, gjate verés duhet te marrim
silazhin e barit ne thellési prej 15-20 cm né
dité, ndérsa gjate dimrit duhet te marrim
silazh deri n€ 5 - 8 cm né dité

* Prerja e silazhes duhet te behet né ményré
vertikale, po ashtu hapja e silosit duhet te
behet né ményré graduale sipas nevojés.

Pércaktimi i léndés sé
thaté ne ferme

Marrim sasiné e nevojshme té silazhes
pér ushgim, gjate verés duhet te marrim
silazhin e barit ne thellési prej 15 - 20 cm
né dité, ndérsa gjate dimrit duhet te
marrim silazh deri né€ 5 - 8 cm né dité
Prerja e silazhes duhet te behet né
ményré vertikale, po ashtu hapja e silosit
duhet te behet né ményré graduale
sipas Nnevojés.

Shirydhja ¢ masis se silazhes

Shume i Léngshém, Eshté kur
lchigsisht gjate shirydhjes me dore
piken silazha

i Léngshém, Eshié kur
me véshtirési gjate shtypjes me dore
pikon silazha

Pak apo nuk ka léng gjate shtypjes
me dore, por duart jané te lagura




